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SvD MAT & VIN

Finkrog val vird resan

Det ar séllan vart att ga over an efter vatten, men undantag finns. Fjaderholmarnas krog
ar ett exempel. Nyrenoverad och med ett kok som nu hunnit ikapp sina stolta ambitioner.

Lasarnas snittbetyg

18 betyg med 4,3 i snitt
Satt ditt eget betyg:
Klicka pa tarningen!

NOTERAT

Under perioden 29 juni
till 13 augusti satter
Skargardsteatern
Fjaderholmarna upp
Hotelliggaren i regi av
Sven Melander.

Visa mer fakta

6 juli 2011 kI 10:06, uppdaterad: 8 juli 2011 kI 10:42

LYX

FJADERHOLMARNAS KROG

Stora Fjaderholmen

Telefon: 08-718 33 55 (bordsbokning) Oppet: (30/4—4/9) Man—Ior 12—
24, sOn 12—22. Varmratter: 195—365 kr (skaldjursplata 795 kr)

Laget ar forstas denna Stockholms narmaste skargardskrogs svaghet

och styrka. Besoket blir till en utflykt och med den ratt 6verprisade
batturen inkluderad en ganska dyr sidan. Men nu ar den faktiskt vard
bade omvig och nota.

Det ar inte bara den nya glasverandan med en magnifik sjokontakt som
lyfter Fjaderholmarnas krog utan ocksa maten. Nivdhojningen i koket har
uppmarksammats av Guide Michelin, som givit Fjaderholmarnas krog en
sé kallas Bib Gourmand i sin senaste bibel.

Det vilar en jovialisk och lattsam stimning 6ver krogen. Servicen ar
genuint vianlig och omtinksam, men en smula ojamn. Vid ett av vara
besok pa topp, vid ett annat alltfor oprofessionell for ett stille med
Fjaderholmarnas pretentioner.
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Stimningen ar nastan alltid hog. Till Fjaderholmarnas krog reser man
ofta i stora sillskap, med jobbgang eller fodelsedagsfirande familjer.

Priserna hor definitivt hemma pa en lyxkrog och de forpliktigar. Ganska
snart glommer man dock kronor och oren for maten ar rent himmelsk.
Oerhort villagad och lackert upplagd i forvanansvart generosa portioner.

Den dillrokta laxen med kavringsmulor dr en underbar inledning liksom
den gravade ren- ytterfilén med sin ldatta akvavitsmak. Toast Skagen
maste ligga i Sverigetopp liksom de suverana sillarna.

Och det bara fortsitter. Av den dngade torsken med slat Aggkram blir
man rejalt matberusad. Flanksteken ar ypperlig, den rokta rodingen helt
perfekt och bergtungan med vit sparris en nastan serafisk upplevelse.

Inte ens bland efterriatterna finns konturen av en kulinarisk plump. Detta
ar matlagningskonst i den hogre skolan, som gor det 16nt att ga 6ver an
efter vatten — framforallt for den som har egen bat.

Fjaderholmarnas krog har fatt ett lyft med nya, svala farger som skapar
en sober, marin elegans. Dock ar det synd att denna att parla ska behéva
ha sd undermaliga toaletter, men dessa star sikert p4 make overlistan.

KROGGUIDEN
krogguiden@svd.se
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